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PRESSEMITTEILUNG

Die WISAG startet neue Aktion — veganer Genuss im Mittelpunkt

Die WISAG Catering feiert den Veganuary:

pflanzliche Gerichte fur jeden Geschmack

Frankfurt am Main, den 20. Dezember 2024 — Die WISAG Catering
Holding GmbH & Co. KG startet mit ihrer Aktion pflanzenbetont ins
neue Jahr und nimmt am Veganuary teil. Im Januar bringt der Caterer in
den Betriebsrestaurants, Senioreneinrichtungen und Rehakliniken eine
Vielfalt veganer Gerichte auf die Speisekarte: vom Linsen-Spinat-Curry

bis hin zum Kartoffelgulasch.

Wie abwechslungsreich die vegane Kiiche sein kann, zeigen die
Kichenteams der WISAG bei der Menlauswahl fir den diesjahrigen
Veganuary. Dabei verzichtet das Cateringunternehmen aber auf
Fleischersatzprodukte und greift vor allem auf Gemuse, Hulsenfriichte sowie
Nusse zurlick. Internationale Klassiker wie Moussaka oder indisches Curry
finden als fleischlose Neuinterpretation ihren Weg auf die Teller. Auch
Gerichte wie eine herzhafte Hirsebowl mit Kopfsalat, geschmortem Gemise
und Walnussvinaigrette machen muhelos ohne Fisch und Fleisch satt und
stellen eine ausgewogene Mahizeit dar. Fir den sifien Abschluss sorgen ein
Chiasojajoghurt mit Hafercrunch und Beeren oder eine Sufl3kartoffel-Schoko-

Mousse mit Datteln.

-Mit unserer Aktion zeigen wir, wie kreativ und abwechslungsreich vegane
Kiche sein kann. Wir setzen Gemuse, Hulsenfriichte, Niisse sowie
Vollkornprodukte neu in Szene und méchten mit unserem Angebot einen
Beitrag zur Férderung einer ausgewogenen Ernahrung leisten®, sagt Peter
Theissen, Geschaftsfiihrer der WISAG Catering Holding GmbH & Co. KG.
Nicht nur im Januar riickt der Caterer fleischlose Alternativen in den Fokus,
wie Peter Theissen betont: ,Darliber hinaus ist es uns ein Anliegen, auch

kinftig unser Engagement fur eine pflanzenbetonte Ernahrung weiter
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auszubauen und unseren Gasten noch mehr umweltbewusste und

schmackhafte Optionen zu bieten.”
Nachhaltigkeit im Fokus

Neben dem kreativen Ansatz bei der Menligestaltung legt die WISAG
Catering groRen Wert auf Nachhaltigkeit. Zudem steigt die Nachfrage nach
fleischlosen Gerichten bei den Gasten der WISAG stetig. Daher setzt der
Caterer ab 2025 noch starker auf pflanzliche Ernahrung und richtet sein
Angebot an der ,Planetary Health Diet” aus. Ziel ist eine ausgewogene
Ernahrung, die den 6kologischen FuRabdruck reduziert und gleichzeitig die
Nahrstoffbedirfnisse des Menschen deckt. Das gelingt durch eine
pflanzenbetonte Erndhrung mit Obst, Gemuse, Vollkornprodukten, Nissen
und Hulsenfrichten, die die Kiichenteams der WISAG ab sofort noch starker

in Szene setzen.
Uber den Veganuary

Veganuary ist ein Kofferwort aus ,vegan® und ,january® (deutsch: Januar).
Jahrlich méchte die gleichnamige Organisation Menschen dazu motivieren,
sich im Januar einen Monat lang rein pflanzlich zu erndhren. 2024 beteiligten
sich mehr als 25 Millionen Menschen weltweit an der Kampagne, die

langfristig auf eine tier- und umweltfreundlichere Erndhrung abzielt.

Mit ihrer neuen Aktion startet die
WISAG Catering pflanzlich ins neue
Jahr. Bildquelle: iStock.com/luchezar
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Im Januar bringen die Kiichenteams
der WISAG eine Vielfalt veganer
Gerichte auf die Teller. Dabei
verzichtet der Caterer auf
Fleischersatzprodukte und setzt vor
allem auf Gemlise, Hilsenfriichte,
Vollkornprodukte sowie Nisse.
Bildquelle: WISAG
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Uber die WISAG Facility Service — Spezialist fiir Inmobilien:

Das Kerngeschéft der WISAG Facility Service sind technische und infrastrukturelle
Dienstleistungen fiir Inmobilien: Facility Management, Gebdudetechnik, Gebéudereinigung,
Sicherheit & Service, Catering, Garten- & Landschaftspflege sowie Consulting & Management.
Die einzelnen Dienstleistungsbereiche zdhlen zu den jeweils wichtigsten Anbietern ihrer
Branche. Fiir unterschiedliche Segmente bietet der Immobilienexperte spezielle Servicepakete
an. So zum Beispiel fiir das Gesundheits- und Sozialwesen, fiir Handel und Logistik, fiir Hotels
und fiir die Wohnungswirtschaft.

Mit mehr als 20.000 Kunden, rund 35.000 Beschéftigten und einem Umsatz von 1,617 Mrd.
Euro im Jahr 2023 ist das Unternehmen einer der fiihrenden Facility-Service-Anbieter in
Deutschland. Das Unternehmen ist Teil der WISAG Gruppe, die mit rund 50.000 Beschéftigten
an mehr als 250 Standorten im In- und Ausland aktiv ist.

Kontakt WISAG:

WISAG Facility Service Holding SE
Alena Stephan
Unternehmenskommunikation
HerriotstraRe 3, 60528 Frankfurt am Main
Telefon: +49 69 505044-335

E-Mail: alena.stephan@wisag.de
Website: www.wisag.de



