PRESSEMITTEILUNG

Kulinarische Aktion fir Betriebsgastronomie: Die WISAG sorgt fur

abwechslungsreiche Mahlzeiten

Brot mal anders: Die WISAG Catering startet mit
,Mahlzeit — Brotzeit*“ eine neue Aktion

Frankfurt am Main, den 30. Oktober 2023 — Als Beilage, Kruste oder
Crunch —waéahrend der néachsten kulinarischen Aktion bringt die WISAG
Catering Holding GmbH & Co. KG Brot in bunten Varianten auf die
Teller. ,,Mahlzeit — Brotzeit“ heil3t es ab dem 13. November: Aus
Weizenbrot, Pumpernickel, Weil3brot und Co kreieren die Kiichenteams
kostliche Gerichte.

Von Brotfritten mit Linsenchili und veganer Kéasesol3e bis hin zur
WeiR3brotrolle mit Haselnusscreme, Zimt und Zucker — drei Wochen lang gibt
es in den Betriebsrestaurants der WISAG Catering das liebste
Nahrungsmittel der Deutschen in den verschiedensten Variationen. Die
kreativen Kombinationen und raffinierten Aromen sorgen fir eine

abwechslungsreiche Mittagspause.

Deftig oder suf? — hier ist fir jeden Geschmack etwas dabei. Wie ware es mit
einer Ofenkartoffel mit Sauerkraut, Schmand, Honig, Haselnlissen und
Gouda, getoppt mit Pumpernickelcrunch? Mit dem Thai-Hahnchensandwich,
das mit Pulled Chicken, Chilichinakohl und Limettenmayonnaise belegt ist,
steht auch eine exotische Kombination zur Auswahl. Neben Fisch- und
Fleischgerichten gibt es auch vegetarische sowie vegane Gerichte. Darf es
noch ein Dessert sein? Das Brot kommt auch suf3 daher: Auf dem
Speiseplan stehen zum Beispiel auch Mohnpielen — ein Schichtdessert aus
Toast, Vanillemilch und Mohncreme. Die WISAG Catering beweist mit ihrer

Aktion, wie vielseitig Brot sein kann.
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Die neue kulinarische Aktion
der WISAG Catering startet: Ab
dem 13. November heil3t es fir
drei Wochen ,Mahlzeit —
Brotzeit®. Bildquelle: WISAG

Brot als Topping: Auf dem
Speiseplan steht auch eine
Ofenkartoffel mit
Pumpernickelcrunch.
Bildquelle: WISAG

Sandwich neu gedacht: Mit
Pulled Chicken, Chilichinakohl
und Limettenmayonnaise wird
das exotische Thai-
Hahnchensandwich serviert.
Bildquelle: WISAG
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Diese Meldung sowie weiteres Text- und Bildmaterial kdnnen Sie auf den Presseseiten der
WISAG Facility Service im Internet unter www.wisag.de herunterladen. Quellenangabe/
Copyright fiir Bilder und Grafiken: WISAG, 2023.

Uber die WISAG Facility Service — Spezialist fir Immobilien:

Das Kerngeschaft der WISAG Facility Service sind technische und infrastrukturelle
Dienstleistungen fir Immobilien: Facility Management, Gebaudetechnik, Gebaudereinigung,
Sicherheit & Service, Catering, Garten- & Landschaftspflege sowie Consulting & Management.
Die einzelnen Dienstleistungsbereiche zahlen zu den jeweils wichtigsten Anbietern ihrer
Branche. Fir unterschiedliche Segmente bietet der Immobilienexperte spezielle Servicepakete
an. So zum Beispiel fur das Gesundheits- und Sozialwesen, fur Handel und Logistik, fur Hotels
und fur die Wohnungswirtschaft.


https://www.facility.wisag.de/facility/presse/pressemitteilungen.html
https://www.wisag.de/
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Mit mehr als 20.000 Kunden, rund 33.000 Mitarbeitern und einem Umsatz von 1,366 Mrd. Euro
im Jahr 2022 ist das Unternehmen einer der fihrenden Facility-Service-Anbieter in
Deutschland. Das Unternehmen ist Teil der WISAG Gruppe, die mit rund 50.000 Mitarbeitern
an mehr als 250 Standorten im In- und Ausland aktiv ist.
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